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la formule préférée
pour un déjeuner au \ /
bureau. Servi avec

~N
couverts, verres, LE PLATEAU

plats chauds en page
suivante.

serviettes et pain. €
découvrez nos options 20
-~

HT N

COMMANDE AVANT 11H POUR LIVRAISON LE LENDEMAIN
MINIMUM DE 3 PLATEAUX D'UNE MEME REFERENCE

VOLALLEEN Gl

e Brioche de rillette de saumon

e Supréme de volaille, légumes sautés et tagliatelle
e Fromage du moment

e Cheesecake au citron vert

e Pain

POIGOON N Gk

e Sauté de potimarron a la féta

e Filet de saumon, créme de brocolis, lentilles corail, 1égumes sautés
e Fromage du moment

e Ananas vanille, tuile amande

e Pain

VIMNDE EN G

e Oeuf mimosa a 1'Espelette, mesclun
e Emincé de rosbeef, salade pot au feu
e Fromage du moment
e Moelleux au chocolat
e Pain

! 7/

TEGETARIEN EN G

e Salade de betterave a la coriandre, multigraines

e Légumes rotis, Créme de yaourt au cumin, lentilles vertes

e Fromage du moment

e Salade de fruits de saison Plats chauds disponibles

e Pain en page 4, boissons page 10

Forfait de 10€ht/livraison applicable pour toute livraison
entre 8h30 et 14h dans ’agglomération de Limoges. Autres zones et heure sur devis. 2



N LE PLATEAU .~

- 27,40 -

< €ht <

COMMANDE AVANT 11H POUR LIVRAISON LE LENDEMAIN
MINIMUM DE 3 PLATEAUX D'UNE MEME REFERENCE

[ELINOUI

e Créme de courge, poudre de cépes et huile de noix

e Grenadin de cochon du Périgord (Nourri au grains), rosace de pomme
de terre

e Fromage

e Tartelette miel et marrons

e Pain

[EGROQUANT

e Foie gras maison, compotée d'oignon
Sauté de crevettes, fine ratatouille
Fromage

Tartelette "fou de chocolat"

Pain

lE100f

e Duo de saumon et Saint-Jacques en tartare, tuile au parmesan
Millefeuille de rouget, avocat, agrumes

e Fromage
e Eclair au caramel Plats chauds disponibles
e Pain en page 4, boissons page 10

Servi en coffret carton recyclable, coupelles individuelles avec couverts bois, verre
carton, serviette et pain.

Forfait de 10€ht/livraison applicable pour toute livraison
entre 8h30 et 14h dans ’agglomération de Limoges. Autres zones et heure sur devis. 3



en remplacement des
plats froids de notre
gamme chef. Livrés
en cocotte, déja

ﬂ chaud, dans un N LE PLAT 7~

l

COMMANDE 24H AVANT LA DATE DE LIVRAISON
MINIMUM DE 3 PLATEAUX D'UNE MEME REFERENCE

contener isotherme. l €
7~ HT

N

e Gratin de cabillaud, purée de pomme de terre et girolles
sautées

e Roulé de volaille au jambon de pays, risotto

e Veau facon blanquette, riz et poireaux a la créeme

e Salade de lentilles et petits légumes, gratinée au cantal

Tarif en supplément du tarif unitaire du plateau repas sélectionné.




e Vittel 50cl

e Perrier 50cl

e Vittel 1 litre PET

e Perrier Fines Bulles 1 litre PET
e Jus de pomme 1 litre

e Jus d'orange 1 litre

e Vin rouge - Domaine des Favards 75cl
e Vin blanc - Domaine de la Rochette
Sauvignon 75cl

Tarif ht 1a bouteille.

1,05€ht
1,45€ht
1,90€ht
2,55€ht
3,80€ht
2,65€ht

12,30€ht
10,90€ht
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