plateaux repas
plats chauds
buffets / cocktails
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la formule préférée
pour un déjeuner au |
bureau. Servi avec \ /
cogverts, verr?s, N LE PLATEAU
serviettes et pain.
découvrez nos — l €
options plats chauds
en page suivante. -~ HT
COMMANDE AVANT 12H POUR LIVRAISON LE LENDEMAIN / | \

MINIMUM DE 3 PLATEAUX D'UNE MEME REFERENCE

e wolaille

e Oeuf mollet, jambon de Pays en copeaux, créeme moutarde

e Roulé de poulet roti aux herbes, tagliatelle de carottes, risoni
a I'huile d'olive

e Fromage du moment

e Tartelette chocolat blanc, amande grillée

e Pain

e limousin

e P'tit bocal de terrine maison

e Chiffonnade de rosbif, salade de pommes de terre en
persillade

e Fromage du moment

e Tarte moelleuse aux pommes

e Pain

Zeaaxmwn

e Salade de chou blanc, mimosa, amarante noire

7~

N

e Effeuillé de saumon, taboulé vert, mélange de sésame doré

e Fromage du moment
e Cheesecake au citron vert
e Pain



Lo vegelanion

e Salade de betteraves, sésame blanc

e Salade de lentilles vertes, carottes a I'orange et feta
e Fromage du moment

e Poire pochée aux épices, pain d'épices

e Pain

e Evian 50cl 1,05€ht
e Perrier fines bulles 50cl 1,45€ht

I

COMMANDE 24H AVANT LA DATE DE LIVRAISON 4
MINIMUM DE 3 PLATEAUX D'UNE MEME REFERENCE e ur N~

en remplacement des
plats froids de notre
gamme chef. Livrés
en cocotte, déja

ﬂ chaud , dansun \ | /

contener isotherme.
N LE PLAT 7~

e Parmentier de boeuf gratiné / | \
e Cassolette de petits salés, mogette de vendée

e Gratin de la mer, petits légumes

e Mijoté de légumes et petit épeautre



COMMANDE AVANT 12H
POUR LIVRAISON LE
LENDEMAIN

MINIMUM DE 3
PLATEAUX D'UNE |
MEME REFERENCE \

/

LE PLATEAU

-25,40
e limouzi < € HT N

/I\

e Creme de courge, poudre de cépes et huile de noix
Grenadin de cul noir, rosace de pomme de terre
Fromage

Tartelette miel et marrons

Pain

Ze croguant

Foie gras maison, compotée d'oignon
Sauté de crevettes, fine ratatouille
Fromage

Tartelette "fou de chocolat"

Pain

Do iode

e Duo de saumon et Saint-Jacques en tartare, tuile au parmesan
Millefeuille de rouget, avocat, agrumes

Fromage

Eclair au caramel

Pain

Retrouvez les plats chauds en page
précédente. Tarif du supplément en page
précédente.



Découvrez notre
sélection de
buffets froids.

Livrés, avec

verres, serviettes
et couverts
recyclables.

COMMANDE 24H AVANT LA DATE DE LIVRAISON
MINIMUM DE 10 PARTS D'UNE MEME REFERENCE

Do Buffet: do loLorre

e Nos charcuteries Maison (Terrine a l'espelette, chiffonnade
de jambon blanc, Saucisson a l'ail)

e Chiffonnade de viandes (Ro6ti de porc et boeuf)

e Duo de salade : Pommes de terre en vinaigrette, Haricots
verts

e Plateau de 3 fromages \ | /

e Mousse au chocolat, Tarte aux fruits frais N LA PART 7

e Pain _ 19€

&WW

/ | \
e Terrine de saumon, mayonnaise maison
e Veau tranché, vinaigrette de pesto rouge
e Salade de carottes rapées aux raisins secs et noix Salade de
perles, tartare de légumes \ | /
e Plateau de 3 fromages ~
e Tartelette "Fou de Chocolat" /

Brochettes de fruits frais — 25€ -
HT ~N

N

LA PART 7~

. )
Pain _

/l\



feWtﬂé?uAfaﬂm oy

N LA PART 7~

e Eclair du potager, ricotta

e Tartelette de rouget a la tomate — 26€
e Salade de lentilles corail, agrumes, féves _
HT

e Plateau de 3 fromages \
e Cheesecake a partager / | \
e Salade de fruits
e Pain
A
le gugge‘ﬁ casse-croitle |
\ /

e Paté en crolte maison

N LA PART 7~
e Oeuf mimosa au thon en verrine — ‘l 9 € —
-~ HT N

e Salade de cabillaud, fettucce

e Plateau de 3 fromages

e Moelleux au chocolat / | \
e Salade de fruits

e Pain

la. sélection Boissons

e Vittel 1 litre PET 1,90€/la bouteille
e Perrier Fines Bulles 1 litre PET 2,55€/1a bouteille
e Jus de pomme 1 litre 3,80€/la bouteille
e Jus d'orange 1 litre 2,65€/1a bouteille
e Vin rouge - Domaine des Favards 75cl 12,30€/1a bouteille

e Vin blanc - Domaine de la Rochette Sauvignon 75cl 10,90€/la bouteille

bouteille 75cl, tarif ht.



Pour toutes les
occasions, des
piéces cocktails en

formule apéritif,
déjeunatoire ou
dinatoire, chaude

ou froide.

COMMANDE 72H AVANT LA DATE DE LIVRAISON \ /
MINIMUM DE 8 PARTS D'UNE MEME REFERENCE LA PART

o \ 80—
0 aoindtif- 6 7

e Brioche toastée, compoté de mangue, ananas roti et crevettes

e Tartelette de rouget aux agrumes

e Bruschetta de boeuf, cornichons aigre-douces, compotée d'épices
e Tartelette de volaille pochée, mayonnaise a I'Espelette

e Madeleine pignon basilic

e Mini buns, poulet, mayonnaise

\ | /
le de charcuterie LA PART
plfeas -4,30-

Jambon de Bayonne, Jambon Maison, Rosette, Chorizo, _- €/HT
Salami, Fleur de téte de moine. / \

Accompagné de pain tranché. Minimum de 4 parts.

lo platea. de fromages N

Cantal entre deux, comté 16 mois, brebis basque, 5’1 O
camembert de Bufflone. €/HT N

/I\

Accompagné de pain tranché. Minimum de 4 parts.
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Le plateau de 16 gougeéres comté, béchamel

le platean. de
gougires

&ﬂaﬁeau&mﬂdcaw%&
rechauffer

Plateau de 12 mini contenants a réchauffer

e Mini cassolette veau facon blanquette et cépes
e Mini casolette de gratin de macaroni a la truffe

&Jz!hfmu&wgmwfmmawnéw

Plateau de 24 mignardises sucrées

e Baba au rhum, créme vanille

e Tartelette mascarpone myrtille

e Tartelette chocolat, créme caramel

e Financier noisette, créme de marron
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LA PART

- 9,10

€/HT

1\

/

LE PLATEAU

/
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36

€/HT
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LE PLATEAU

28€
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ee, ,theau, cﬂe macarond N L pLaTeAy

Plateau de 12 mini-macarons _ ]3 € -
7~ HT N

6 saveurs : Macarons au caramel a la pointe de
sel - orange confite - noix de coco - figue - citron / | \
facon lemon curd - chocolat gianduja

lo plitoas do mini tortelettos N ' 7

N LE PLATEAU ~

Plateau de 12 mignardises sucrées —_ ‘l 6 € —
e Mini tartelettes citron meringuées e HT N
e Mini tartelettes aux fruits frais / | \

e Mini tartelettes aux deux chocolats

b platean de mini brochetfes. N o
- 26€ -

Plateau de 24 mini-brochettes de fruits

de saison N

/ | \
e Vittel 1 litre PET 1,90€/la bouteille
e Perrier Fines Bulles 1 litre PET 2,55€/1a bouteille
e Jus de pomme 1 litre 3,80€/la bouteille
e Jus d'orange 1 litre 2,65€/1a bouteille
e Vin rouge - Domaine des Favards 75cl 12,30€/1a bouteille

e Vin blanc - Domaine de la Rochette Sauvignon 75cl 10,90€/la bouteille

bouteille 75cl, tarif ht.
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E(_:J_] Commande en ligne sur

www.lecouturierdugout.boutique



